(/A

vom Bulfet

Bunte Auswahl an frischen Salaten
& feinen Dressings

Vorspeise

Hausgemachte Kurbistortelli v
Gorgonzolacreme x Amarettini

Suppe

‘ Speckknoédel Suppe

Hauptspeisen

Tagliata vom Rinder Roastbeef
marinierter Babyspinat x Parmesan-
schindeln x Gemuseratatouille
Kartoffel-Crisps

oder

Latscher Bachsaiblings Filet
Bergapfel x Lauch x gratinierte
Kartoffelscheiben

oder

Buntes Grillgemuse v
Burrata Pugliese

Dessert

Kastanien Soufflé
Kastanien Eis x Johannisbeeren

Vv - vegetarisch | vg - vegan

— Abendmenu

17 OKT 2025 // ab 19:00 Uhr

NUR AUF VORRESERVIERUNG!
+39 0473 623152 | info@latscherhof.com

42 € [/ 4 Gange + Salatbuffet

— Menu della cena

17 OTT 2025 // dalle ore 19:00

SOLO SU PRENOTAZIONE!
+39 0473 623152 | info@latscherhof.com

42 € /] 4 portate + buffet di insalate

WeilSweine als Glas

Sauvignon Blanc Alkoholfrei
Weingut Leitz // Deutschland

Weissburgunder
Kellerei Meran // Vinschgau

Chardonnay
Weingut Lageder

Lugana Oro Blu
Malavasi

Cuvée Elisa
Castell Sallegg // Chardonnay -
Weissburgunder - Pinot Grigio

Rotwelne als Glas

Blauburgunder Alkoholfrei
Weingut Leitz // Deutschland

Vinschgau Vernatsch
Kellerei Meran

Lagrein Aditus 1644

Kellerei Bozen

Cuveé Zeder
Weingut Kornell // Cabernet — Merlot -

Lagrein

Primitivo Chiave Oro
Weingut lonis




